>nfo@odaeppoch

FINGER FOOD

o *0 0"\
’%:«.! zl@
www.old-aleppo.ch @ g@

b5

CATERING®G




Spirit und Okoligie

,yJunser Ziel ist es, den Austausch
zwischen Kulturen zu fordern.”

Spirit

Bei old Aleppo gilt die Grundregel: Hochste Qua-
litat mit vollem Elan. Bei uns liegt der Fokus auf
Innovation und der Zufriedenheit unserer Gaste.
Denn hinter den kulinarischen Erlebnissen mit
old Aleppo steckt mehr als perfektioniere Rezepte
und marktfrische Zutaten. Das Ziel von old Alep-
po ist es, den Austausch zwischen Kulturen zu
fordern. Mit unserem Street Food- und Catering-
Angebot schaffen wir einen Raum fiir diesen Aus-
tausch, denn Liebe geht bekanntlich durch den
Magen.

Okoligie

Innovation bedeutet fiir uns auch 6kologisch
nachhaltig zu arbeiten. Bei uns gilt: recycelbare
Verpackungen ohne Aluminium, unbedingte Ab-
falltrennung, Gemiise und Fleisch moglichst aus
okologischer Landwirtschaft und natirlich ein stets
waches Umweltbewusstsein.
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VEGAN GLUTENFREI

Kebbe Vegan O

Gewdrzte Walnusse, Zwiebeln und Q
Granatapfelsaft im Bulgurmantel

VEGAN
Falafel & Hummus Topping O y
Bio Kichererbsen, Zwiebeln Knoblauch, Q
Koriander, Tahini, Zitrone

VEGAN GLUTENFREI

Kebbe Naye O

Bulgur, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, \
Petersilie, Granatapfelsaft, - auf Salatblatt
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Frittierter Blumenkohl O y
Blumenkohl, Erdnussol Q/ &

VEGAN GLUTENFREI
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Mezze Schiffchen

TaibonlE S e O

Bulgur, Tomaten, Petersilie, Minze, Zitrone, Q
Zwiebeln auf frittiertem Fladenbrot

Mutabbel Schiffchen

Grillierte Aubergine, Tomate, Jogurt, Tahini, Granatapfelsaft,
Knoblauch auf frittiertem Fladenbrot mit Granatapfelkernen

Mutabbel Schiffchen Vegan O
Grillierte Aubergine, Tomate, Knoblauch auf Q
frittiertem Fladenbrot mit Granatapfelkernen

VEGAN
Hummus Schiffchen O
Kichererbse, Tahini, Zitrone auf frittiertem Q/

Fladenbrot mit Granatapfelkernen
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Fingerfood mit Fleisch

Kebbe

Gewiirztes Lammhackfleisch, Wahlniisse, Zwiebeln
und Granatapfelsaft im Bulgurmantel

Pouletspiess*

Gewlrztes Poulet aus der Schweiz

%

GLUTENFREI

Lammspiess*®

Gewlrztes Lammfleisch aus der Schweiz

XKL

GLUTENFREI

* Spiesse nur verfiighar wenn ein Grill vorhanden
ist oder bestellt wird.




Dessert

Hauskreation

Gebadck mit Walnuss-Dattel-Fiillung

Halwiad

Gemischte syrische Siissigkeiten
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VEGAN GLUTENFREI

Friichte Teller O ﬁ«
Diverse Friichte Q/ ﬁ

VEGAN GLUTENFREI




Preise und Personal

Finger Food Preise

Bitte Kontaktieren Sie uns fir eine Offerte.

Weil die Speisen fiir jeden Anlass frisch zubereitet
werden, werden die Preisse der Bestellmenge und
vielfallt angepasst.

Fachperson Kulinarik 50.- /h

Fachperson Ausschank Getranke 50.- /h

Putzpersonal 50.- /h

Auf- und Abbau 50.- /h

Entsorgung 50.- /m?




Getrankevorschlag

fur Glasflaschen

Gazosa - Mirtillo, Arancita und Ginger

Vivi Cola

Mate el Toni

Valser Wasser - mit und ohne Kohlensaure

Pro Flasche - 33cl/3.00 CHF +Depot
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Apfelschorle Ramseier Bio
Naturaplan Bio Eistee - Mint
Valser Wasser
Hausgemachter Ajran

Pro Flasche - 3.00 CHF

Vivi Cola




